WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

RIESLING SEKT et Suvsms oL I5€
HAUSCOCKTAIL extuir St oL I5€
Rost Sexr Brur, ., WEIN- & TAFELHAUS “extuair Suverme oL 15€
GRUNER VELTLINER SEKT

BruT NATURE 36 MONATE extwiir Suuse o, L 18€
CHAMPAGNER  extuiLr Sutrre O,JL 22€
MoniNn ,,BITTER“ MIT SODA extaiLr Farestorre unp Nuss O.I L m€

MENU 4 - GANGE
( TaTAR, ZANDER, LAMM, DESSERT )
160 €

MENT 5 - GANGE
( TaTAR, TRUFFEL, ZANDER, LAMM, DESSERT )

175 €

MENT 6 - GANGE
( TATAR, TRUFFEL, KAISERGRANAT, ZANDER, LAMM, DESSERT )
198 €

7UZUGL. KASEAUSWAHL

20 €

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O,1 L

4ER 70 €
5ER 85 €
6ER 100 €

7ER 15 €



WEIN- & TAFELHAUS

MENU

APEROS

AMUSE BOUCHE

TaTArR voM RINDERFILET MIT KAVIAR,
ScHMAND UND KARTOFFELPLATTL N

PorenTARAVIOLI MIT HERBST-TRUFFEL UND PARMESAN

KAISERGRANAT MIT FENCHEL, SHISO UND HASELNUSS

(GEBRATENER ZANDER MIT BEURRE BLANC,
GERAUCHTEM KARTOFFELSCHAUM UND LAUCH

LAMM MIT SALZZITRONE, SPITZKOHL, KICHERERBSE UND MINZ-JOGHURT

DESSERT VON DER ZWETSCHGE UND SAUERRAHM

KAseAuswAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



