
 

	  

	 Aperitif  

	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    15 € 
Hauscocktail	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    15 € 

	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    15 € 
	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 36 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    18 € 
	 Champagner	 enthält Sulfite	 	  	 	 	 0,1 l     	   22 € 
	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    11 € 

Menü 

Rote Bete Carpaccio mit Granny Smith, Walnüsse, 
Limonenschmand und Gebratene Garnelen 

••• 

Blumenkohlcremesuppe 
mit Kürbiskernöl und Brotcroutons 

••• 

Gebratener Saibling mit Pommery-Senfsauce 

und Kartoffel-Lauchrisotto 

••• 

Gekochter Rindstafelspitz im Kupfertopf serviert, 
Apfel-Kren, Schnittlauch-Sauce, 

Wirsinggemüse und Kartoffelschmarrn 

••• 
Gewürz-Kaffeemousse mit Birnenragout 

und Vanillesauce 

4 Gang mit Suppe   80 € 

4 Gang mit Fisch 89 

5 Gang 98 



 

Vorspeisen 

Feldsalat mit gebratenen Speck und Nüsse	 	 	 	 	 15 € 

Rote Bete Carpaccio mit Granny Smith, Walnüsse, Limonenschmand 
und Gebratene Garnelen	 	 	 	 	 	 	 	 	 25 € 

Klare Rinderbrühe mit Ravioli, Gemüse und Schnittlauch	 	 	 	 17 € 

Blunzenstrudel mit Rahmkraut und Senfsauce	 	 	 	 	 	 22 € 

Hauptgerichte 

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren, Kartoffel-Vogerlsalat mit Kürbiskernöl	 33 € 

Gekochter Rindstafelspitz mit Apfel-Kren, Schnittlauch-Sauce, 
Wirsinggemüse und Kartoffelschmarrn	 	 	 	 	 	 	  32 € 

Roulade vom  Saibling mit Wurzelgemüse und Krensauce		 	 	 	  34 € 

Dessert 

Marillenpalatschinken 2 Stück.	 	 	 	 	 	 	 	   9 € 

Powidltaschen mit Zwetschgenröster und Vanilleeis	 	 	 	 	 15 € 

Gewürz-Kaffeemousse mit Birnenragout und Vanillesauce	 	 	 	 16 € 

Käseauswahl	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 20 € 

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


