WEIN- & TAFELHAUS

APERITIF

2022 RIESLINC SEKT ENTHALT SULFITE
2020 Rost SEkT BruT, ,, WEIN- & TAFELHAUS “exiicr Suvere

2019 GRUNER VELTLINER SEKT
Brut NATURE 48 MONATE extiier Sutrre

CHAMPAGNER 245 Louts ROEDERER extiir Sutrme
HAUSCOCKTAIL extiier Sutre

MoniNn ,,BITTER“ MIT SODA ENTHALT FARBSTOFFE UND NUSS

MENU 4 - GANGE

( JakoBsmuscHEL, Fisch, RIND, DESSERT ODER KASE)

160 €

MENU 5 - GANGE
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15€
15€

18€
22 €
15€
m€

( JakoBsmMusCHEL, WACHTEL, FiscH, RIND, DESSERT ODER KASE)

179 €

MENT 6- GANGE

199 €

7.U7UGL. KASEAUSWAHL

20€

WEINBEGLEITUNG
JEWEILS O,I L

4ER 70€
5ER 85€
6ER 100 €

7ER  115€



WEIN- & TAFELHAUS

MEeNG

APEROS

AMUSE BOUCHE

MARINIERTE JAKOBSMUSCHEL MIT BRUNNENKRESSE,
NasHi BirNe, KOHLRABI UND KLEINEM KRUSTENTIER-CAPPUCCINO

o 0o
GEFLAMMTER KAISERGRANAT MIT PAPRIKA,
PiMeNT D “ESPELETTE UND NUDELBLATT

CREPINETTE VON DER WACHTEL MIT TRUFFELJUS,
ARTISCHOCKE UND TROMPETENPFIFFERLINGE

SEEZUNGE MIT KAVIAR, BEURRE NOISETTE,
GERAUCHTE KARTOFFELCREME, JUNGEM SPINAT UND CHAMPIGNONS
coe
Prcanaa vom Wacyu Rinp mir SciwarzER KAROTTE, MEERRETTICH UND
KLEINES RAcouT vON SHORT RiBs MiT POLENTA UND SPITZKOHL

DESSERT VON ZITRUSFRUCHTEN . VERVEINE UND SCHOKOLADE

KAseAuswAHL MIT FRUCHTEBROT

StissE KLEINIGKEITEN

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne fiir Sie bereit



