
	 Aperitif  

2022	 Riesling Sekt	 enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    15 € 

2020	 Rosé Sekt Brut, „Wein- & Tafelhaus“enthält Sulfite	 	 0,1 l	    15 € 
2019	 Grüner Veltliner Sekt 
	 Brut Nature 48 Monate enthält Sulfite	 	 	 	 0,1 l	    18 € 

	 Champagner 245 Louis Roederer enthält Sulfite		  	 0,1 l     	  22 € 

Hauscocktail	enthält Sulfite	 	 	 	 	 0,1 l	    15 € 

	 Monin „Bitter“ mit Soda enthält Farbstoffe und Nuss	 	 0,1 l	    11 € 

Menü 4 - Gänge 
( Kaisergranat, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

160 € 

Menü 5 - Gänge 
( Kaisergranat, Stubenküken, Fisch, Rind, Dessert oder Käse) 

179 € 

Menü 6- Gänge 
199 € 

Zuzügl.Käseauswahl 
20 € 

Weinbegleitung 
jeweils 0,1 l 

4er	   70 € 

5er	   85 € 

6er	   100 € 

7er	 115 € 



 

Menü 

Aperos 
••• 

Amuse bouche 
••• 

Kaisergrant mit Leche de Tigre. Spargel, 
Yuzu und schwarzem Tee 

••• 
Jakobsmuschel mit Paprika, 

Piment d´Espelette und Nudelblatt 
••• 

Stubenküken mit Portweinjus, 
 Morcheln, Erbsen und Paunzen 

••• 
Seezunge mit Kaviar, Beurre Noisette, 

gerauchte Kartoffelcreme, jungem Spinat und Champignons 
••• 

Picanha vom Wagyu Rind mit Schwarzer Karotte, Meerrettich und 
kleines Ragout von Short Ribs mit Polenta und Spitzkohl 

••• 
Dessert von Zitrusfrüchten, Verveine und Schokolade 

••• 
Käseauswahl mit Früchtebrot 

••• 
Süsse Kleinigkeiten 

Eine Speisekarte mit Inhaltsstoffe und Allergene halten wir gerne für Sie bereit


